
 

Im Bürgerhaus Vorwerk-Falkenfeld, Elmar-Limberg-Platz 4, 23554 Lübeck, I.OG, Tel. 0171-9073606 

Immer am Dienstag ab 10.00 Uhr, oder nach Vereinbarung 

www.kochbuchbibliothek-sh.de  

Weihnachtszeit 

KoBi`s Espresso Pralinen 

 

Zutaten: 400 Gramm Marzipanrohmasse, 80 Gramm Puderzucker, 60 Gramm 

Espresso gemahlen, 400 Gramm Vollmilch Kuvertüre, eine Handvoll 

Espressobohnen  

 

• Marzipanrohmasse und Puderzucker miteinander verkneten 

• Gemahlen Espresso sorgsam unterarbeiten 

• Die Masse mit einem rollholz auf 1,5 cm dicke ausrollen 

• Die Platte erst in Streifen, dann in Rauten schneiden 

• Die geschnittenen Stücke ca. 1 Stunde ruhen lassen 

• Kuvertüre hacken, im Wasserbad schmelzen 

• Maximal Kuvertüre bei 30 Grad schmelzen 

• Mit einer Gabel nun die Rauten in die Kuvertüre tauchen 

• Mit den Bohnen dekorieren und auf einem Gitter trocknen lassen 

  

 


